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  Brunch 26 € (hors boissons alcoolisées) 

Boissons soft (eau plate, eau pétillante, jus de fruit) 

Viennoiserie 

Fruit 

Fromage blanc 

Compote 

Quiche / cake / tarte salées 

Jambon  

Terrine 

Bacon  

Emmental 

Œuf 

Pain diverses 

Thé / Café 

 



 

 

Menu à 26 € (hors boissons) 
 

Aumônière aux 2 saumons 
Terrine du chef chutney argousier 

Quiche au maroilles 

Rillettes de maquereau de la Baie de somme 

 

Paupiette de veau à l’ail de  flamande frite salade 
Filet de truite et risotto de champignons 

Potjevleesch  frites salade 

 

 

 

Tarte fine aux pommes 

Crème brûlée 

Salade de fruits 



 

Menu à 36 € (hors boissons) 

 
 

Aumônière aux 2 saumons 
Cheesecake au saumon fumé 

Salade de chèvre chaud  

 

Paupiette de veau à l’ail des ours accompagné de son gratin  
Dos de cabillaud au beurre blanc et avec sa julienne de légumes  

Filet mignon en croûte de sel et pommes de terre grenailles 

 

 

Panna cotta de saison 

Crème brûlée 

Tiramisu 

 



 

 

              Barbecue 25 € (hors boissons) 

Minimum 15 personnes 

 

Aumônière aux 2 saumons 
Terrine du chef chutney argousier 

 

1 brochette  

1 merguez 

1 chipolata 

Salade de saison variée 

Camembert au barbecue 

Buffet de dessert 
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